
ARKADIS Assemblage blanc sec – Barrique 
 

 

 

Der ARKADIS betört mit seinen konzentrier-

ten, vielschichtigen Geschmackseindrü-

cken, würzigen Aromen und faszinierenden 

Fruchtnoten. Das Zusammenspiel der ver-

schiedenen Traubensorten verleiht dem 

Wein eine herrliche Lebhaftigkeit und mar-

kige Struktur. Sein langer Abgang gibt Ge-

legenheit, all seine Feinheiten Revue pas-

sieren zu lassen. 
 

Rebsorte:  Petite Arvine, Chardonnay, Gros Rhin 

Farbe:  Weiss 

Ausbau:  Im Eichenfass während 6 - 8 Monaten 

Alkoholgehalt:  13.5 % vol. 

Trinktemperatur: 10 – 12° C 
Trinkreif ab – bis:  1 bis 5 Jahre 

Empfehlung:  Aperitif, Krustentiere, gegrillter Fisch, Kalbfleisch 

Inhalt:  75cl 
 


