
HUMGANE ROUGE Cuvée spéciale 
 

 

 

Der Ursprung des HUMAGNE ROUGE wird im Aos-

tatal vermutet, jedoch ist er heute hauptsächlich 

im Wallis anzutreffen. Dieser Wein bezaubert 

durch seine wilde, robuste und gleichzeitig doch 

noble und elegante Art. Nach einem lebhaften 

und doch geschmeidigen Ansatz folgt ein fruchti-

ger und gehaltvoller Abgang mit viel Tempera-

ment. 

 

Rebsorte:  Humagne Rouge 

Farbe:  Rot 

Ausbau:  Im Stahltank während 6-8 Monaten 

Alkoholgehalt:  14 % vol. 

Trinktemperatur: 18 - 20° C 

Trinkreif ab – bis:  1 bis 5 Jahre 

Empfehlung:  Wild, rotes Fleisch, Perlhuhn aus dem Ofen, Bratwurst 

Inhalt:  70cl 
 


