
BLANC DE GLACE vin doux – Barrique 
 

 

 Le vin doux BLANC DE GLACE est une autre création 

propre de notre Maison. Le développement du Blanc de 

Glace, issu du cépage Chasselas, exige beaucoup de sa-

voir-faire ainsi qu'une innovation totale de l'œnologue. Le 

résultat est évident et surprenant. Une belle vendange 

tardive mélangeant la douceur et la fraicheur minérale. 
 

Cépage: Chasselas (Gutedel) 

Couleur: Blanc 

Vinification: En fût de chêne pendant 6 – 8 mois 

Alcool: 13 % vol. 

Température: 8 - 10° C 

A consommer: 1 à 5 ans 

Accords gourmands: Tarte aux pommes, Gâteau au chocolat, Tiramisù 

Contenance: 37.5cl 
 


